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Zu klein gewachsen, zu krumm, zu gross, zu Uberreif oder im Uberschuss vorhanden — es gibt

viele Griinde, weshalb es Rohstoffe manchmal nicht auf den Teller schaffen. In den meisten

Féllen kénnen wir das aber gemeinsam vermeiden. Zum Beispiel, indem uberschusszge Rohstoffe

zu einem «Stop Foodwaste»-Produkt verarbeitet werden.
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Bei Volg wurden bisher vier «Stop Food Waste»-Produkte verkauft. ABl‘Id: Narimpex
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«delaterreala table»: Dlesem Leitsatz
haben wir uns als fenaco-LANDI Grup-

" pe verschrieben, Und diesen wollen wir

so einhalten. Das heisst auch, dass wir

. so weit wie méglich sicherstellen wol-

len, dass die Lebensmittel, die fiir den
menschlichen Konsum produziert
wurden, auf dem Weg vom Feld auf den
Tisch nicht verloren gehen oder weg-
geworfen werden. «Fiir uns ist es es-
seénziell, einmal produzierte Nah-

rungsmittel ihrem bestimmten Zweck

zuzufithren und die Verschwendung
von Lebensmitteln zu verhindern», er-
klart Urs Vollmer, Nachhaltigkeitsver-
antwortlicher bei der fenaco Genos-

- senschaft. Nebst den Privathaushalten,

die 45 Prozent des Foodwaste generie-
ren, gehoren die Lebensmittelindust-
rie mit 30 Prozent und die Landwirt-
schaft mit 15 Prozent Anteil zu den
grossten Verursachern von Foodwaste
in der Schweiz.

" Trotz aller guten Vorsitze, die man

sich.in der gesamten Landwirtschaft
macht: Schweizweit werden jedes Jalir
rund 225000 Tonnen Lebensmittel-
verluste verzeichnet — entweder durch
Ernteriickstinde oder durch Ernteaus-
schiisse. Dies hat das Bundesamt fiir
Umwelt in einer Studie von 2019 fest-
gestellt. Bloss 1 Prozent dieser Verlus-

te werden in der Abfallwirtschaft zur

Wirme- und Elektr1z1tatsgew1nnung
verwendet. Ein Teil gelangt als Diinger
auf die Felder (173 000 Tonnen) oder
wird an Tiere verfiittert (49 500 Ton-
nen). Foodwaste, der sich vermeiden
liesse: Alleine mit kleinen technischen

oder organisatorischen Massnahmen

de la terre a la table

'Vom Feld bis zum Teller
geht gesamtschweizerisch

‘ein Drittel

aIIer Lebensmlttel verloren.

kénnte man 90 Prozent dieser Lebens—
mittel «retten».

Verarbeitung zu haltbaren ‘
Fertigprodukten

Bei der frigemo AG fallen die unter- }

schiedlichs_ten Rohstoffe an: Von
Aprikosen iiber Bohnen bis hin zu

Sellerie und Zucchetti bietet die stra-
_tegische Geschiftseinheit der fenaco

Genossenschaft fast das ganze Friich-
te=und Gemiisealphabet als Frischwa-

"re an. Produkte, die quélitativ ein-

wandfrei sind, die allerdings den
optischen Qualititsnormen fiir den
Verkauf im Handel nicht entsprechen,
oder Rohstoffe aus Uberbestand kon-
nen beispielsweise getrocknet oder
gerdstet und als Tee, Sirup, Satce usw.
aufgewertet werden. Dies hat auch das

Bieler Familienunternehmen Narim- .

pex erkannt und bietet seit ‘dem
Herbst 2020 unter der Marke necta-
flor «Stop Food Waste - hilf auch Dul»

" haltbar gemachte saisonale Fertig-

produkte an, die zu 100 Prozent aus
Schweizer Foodwaste-Obst und -Ge-
miise bestehen. Bei frigemo verzeich-
nete man beispielsweise im Jahr 2019 .
iiber 25 Tonnen Tiefkithlbohnen, die
nicht auf den Markt gebracht werden
konnten.

Narimpex rettet also gemeinsam mit
unterschiedlichen landwirtschaftli-
chen Organisationen Lebensmittel

‘vor dem Verderb. Das saisonale Sorti-

ment umfasste in der ersten Produk-
tion getrocknete Birnen und Apfelrin-

ge, griine getrocknete Bohnen und
- Erdbeersirup, deren Rohstoffe aus
- Uberschiissen der frigemo und der fe-

naco Landesprodukte stammen. Er-
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" men haben wir uns 14 langfristige -

delaterre ala table

haltlich waren die ersten vier Produk-
te seit Oktober 2020 unter anderem
bei Volg. Dabei galt: Es hat, solange es
hat. «Die Produkte kamen bei unserer
Kundschaft sehr gut an. Am beliebtes-
ten waren die getrockneten Bohnen,
gefolgt von den Apfelringen», bilan-

- ziert Regula Kurth, Produkt-Manage-

rinbei Volg. «<Wirwerden die Aktivitit
2021 wiederholen.» Das Sortiment
kénne sich d4ndern, so Regula Kurth.
Auch bei der fenaco ist man daran in-

teressiert, dieses Engagement auszu- .

bauen und weitere Produktideen um-

zusetzen, um der Vérschwendung von
Lebensmitteln weiter entgegenzuwir- -
-ken. Méglichkeiten wiren beispiels-

weise Sugo, Tomatensaucen, Bouillon,
Suppen, Gemiisechips etc.

Verankerung in Nachhaltigkeits-

-zielen :
Innerhalb der fenaco wird viel unter- -

nommen, damit Nahrungsmittel
nicht im Abfall landen, sei es durch
optimierte Logistik und Lagerung,

s_innvolle Produktionsabliufe oder die

karitative Weitergabe von einwand-
freien Lebensmitteln. «Abgestimmt
auf unsere sieben Schwerpunktthe-

Nachhaltigkeitsziele gesetzt», erklart
Urs Vollmer. Diese gelten fiir die Pe-

riode von 2019 bis 2025. Alle stra-
tegischen :Geschiftseinheiten und
Dienstleistungseinheiten der fenaco-

-Gruppe sind demnach verpflichtet, in

ihren Kurzstrategien mindestens drei
dieser Ziele mit konkreten Massnah-

men zu hinterlegen. Dort ist auch die

sam mit den Hilfswerken zu errei-
chen‘»,.so Urs Vollmer.

Die Massnahmen zur Foodwaste-Re-
duktion lassen sich zumeist nicht in
Zahlen festhalten. Darum werden nur
die Spendemengen erhoben. 2019
spendete die fenaco 193 Tonnen Le-

90 Prozent

des Foodwaste, der in der Landwirtschaft entsteht,
' ‘ konnte man mit technischen und
organisatorischen Massnahmen «retten».

Reduktion von Foodwaste durch in-
terne Massnahmen und durch die An-
bindung der fenaco an das nationale
Spendensystem der Schweizer Tafel
fest verankert. Via deren «Food
Bridge», der Online-Spendendaten-

bank fiir Lebensmittel kénnen Gross- -
spenden aus Industrie, Landwirt-

schaft und Grosshandel koordiniert
werden. Die fenaco unterstiitzt auch
weitere nationale Organisationen wie
Tischlein deck dich, Caritas Markt
und food-care.ch mit umfangreichen
Lebensmittelspenden. «Eine interne
Arbeitsgruppe trifft sich regelmissig,
um das Anti-Foodwaste-Ziel gemein-

bensmittel und gab 33 Tonnen zu .

stark reduzierten Preisen ab - fast -

doppelt so viel, wie noch im Jahr
zuvor. «Es ist allerdings nicht das Ziel,
diese Spenden per se zu steigern, hilt
Urs Vollmer fest. «Ideal wire der
Wert nahe Null, weil es kaum ﬂbér_- ,
schiisse gibe.» Nich’ésdestotrotz, der
Nachhaltigkeitsexperte ist zuver-
sichtlich: «Das Bewusstsein wird so-
wohl auf Konsumenten- wie auch auf.
Produzenten- und Vertriebsseite im-
mer grésser.» Gemeinsam-arbeite man
immer erfolgreichér'daran, dass die
Lebensmittel dort landen, wo sie
sollen: Auf dem Teller. m

Organisationen, mit denen die fenaco arbeitet:

Die Schweizer Tafel verteilt tiber- =
schiissige, einwandfreie Lébensmit_tel
in12 Regionén der Schweiz an soziale
Institutionen und Abgabestellen.
‘«ischlein deck dich» verteilt diese
Lebensmittel an armutsbetroffene

-Menschen in der ganzen Schweiz und

im Flrstentum Liechtenstein.
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Schweizer Tafel

Essen verteilen — Armut lindern

www.schweizertafel.ch

I * TISCHLEIN DECK DICH

www.tischlein.ch



